Instagram: ristorante_happydays
Facebook: Happy Days - Ristorante
Whatsapp: 0392754366

Q_ = contiene peperoncino

\/ = vegan

Coperto: 3 euro



Si awisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e
somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati allergeni

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti
nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001 — “Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze”

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i
loro ceppi derivati e i prodotti derivati

2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

3) UOVA e prodotti a base di uova

4) PESCE e prodotti a base di pesce

5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6) SOIA e prodotti a base di soia

7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9) SEDANO e prodotti a base di sedano

10) SENAPE e prodotti a base di senape

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg
o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale

13) LUPINI e prodotti a base di lupini

14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile consultare
l'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in
servizio.

SEGNALATE EVENTUALI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE PER EVITARE
POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE!

Gli ingredienti contrassegnati con * sono congelati/surgelati
(ma sempre di ottima qualita)

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del
Regolamento CE 853/2004 allegato Ill, sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 3.



Antipasto misto di mare Happy Days minimo x2 @,234567891011 €20 cad.

Alici marinate @) €10
Alici fritte @3457) €10
Sauté di cozze (.14 €12
Ostriche a4 €4 cad.
Capesante gratinate (13414 €4 cad.
Salmone marinato al gin con avocado @) €15
Crudité di mare (chiedere al personale) 4.4 5.q-
Bruschette con acciughe e bufala campana @47 €12
Affettato misto () €12
Tagliere misto di formaggi con miele, frutta secca e confettura 7sy €15
Burrata con crudo di Parma e gnocco fritto 257 €16
Insalatona Campana: insalata, bufala, olive taggiasche, pomodorini €12
(7.9)

Insalatona vegan: insalata mista, finocchi, agrumi, olive €10
taggiasche e mandorle s, V

Insalatona Happy Days 2.0: insalata mista, gamberi*, polpo, €18

seppie/calamari, salsa cocktail e crostini di pane «,23.4.14)



Jrini piall

Linguine aglio, olio e peperoncino con calamari e gamberi* 1,14 {_ €15

Paccheri con crema di pistacchi siciliani e gamberi* (1,273)
Spaghetti alle vongole veraci a,14)

Scialatielli allo scoglio @,24,14)

Mezzemaniche con verdura fresca, “mozzarella” vegana e granella

di pistacchi aso '\

Tonno in crosta di pistacchi con maionese agli agrumi O A
PIACERE G463

Fritto misto di mare* con verdurine @,2345.14)

Branzino alla griglia @

Piovra scottata con stracciatella di burrata e pomodorini .14
Grigliata mista di mare 4,14

Tagliata di manzo con crema di zola e pistacchi (s
Cotoletta di vitello alla milanese (3573

Cotoletta di pollo @35.7.8)

Controfiletto di manzo alla griglia con sale rosa dell’Himalaya

Patate fritte fatte in casa w250 al forno '\’
Verdure grigliate \”
Spinaci on aglio olio e peperoncino o al burro ) &\

€15
€18
€18

€11

€24

€19
€22

€22
€25
€20
€24
€12
€25

€5
€6
€5

Verdura fresca di stagione cucinata a piacere (chiedere al personale) V
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VEGANA: pomodoro, “mozzarella” vegan, verdura di stagione, olive e noci \’ €11
PISTACCHIELLA 2.0: mozzarella, mortadella, burratina, pistacchio €13
STRACCIATA: pomodoro, stracciatella di burrata in cottura, crudo di Parma €12

PIZZICA: pomodoro, mozzarella, cime di rapa, ‘nduja {_ €9.50
ZIA BRUNA: mozzarella, salsiccia e cime di rapa §_ €9.50
Tradizionali

GRANDI CIASSICT

MARGHERITA: pomodoro, mozzarella €6.50

MARINARA: pomodoro, origano, aglio €5.50

BIANCANEVE: mozzarella €6

NAPOLI: pomodoro, mozzarella, acciughe, origano €7.50

ROMANA: pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano €8

SICILIANA: pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive €8.50

PROSCIUTTO E FUNGHI: pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, funghi €8

4 STAGIONI: pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, olive, carciofi €9

CAPRICCIOSA: pom., mozz., cotto, funghi, olive, carciofi, capperi, acciughe €9.50
CALZONE LISCIO: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta qualita €7.50

CALZONE FARCITO: pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi €8.50
VELETRIANE

ORTOLANA: pomodoro, mozzarella, verdure grigliate €8.50
MELANZANE: pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate €7.50
ZUCCHINE: pomodoro, mozzarella, zucchine grigliate €7.50
PEPERONI: pomodoro, mozzarella, peperoni €7.50
TREVISANA: pomodoro, mozzarella, trevisana €7.50
SPINACI: pomodoro, mozzarella, spinaci, parmigiano €7.50
FUNGHI: pomodoro, mozzarella, funghi champignon €7.50

PORCINI: pomodoro, mozzarella, porcini €8.50



AL SAUMT

PROSCIUTTO: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta qualita
WURSTEL: pomodoro, mozzarella, wurstel

PANCETTA: pomodoro, mozzarella, pancetta

SALSICCIA: pomodoro, mozzarella, salsiccia

DIAVOLA: pomodoro, mozzarella, salame piccante O
BRESAOLA: pomodoro, mozzarella, bresaola della Valtellina
CRUDO: pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma
SPECK: pomodoro, mozzarella, speck dell’Alto Adige

ALFORMAGGT

4 FORMAGGI: pomodoro, mozzarella, formaggi
BRIE: pomodoro, mozzarella, brie
SCAMORZA: pomodoro, mozzarella, scamorza
ZOLA: pomodoro, mozzarella, zola

DI MAgE

FRUTTI DI MARE.: pomodoro, mozzarella, frutti di mare
MARI E MONTI: pomodoro, mozzarella, frutti di mare, porcini
TONNO: pomodoro, mozzarella, tonno

SALMONE: pomodoro, mozzarella, salmone affumicato
GAMBERETTI: pomodoro, mozzarella, gamberetti*

Focaccia all’origano o al rosmarino

L@ neslre pleze
CHSSICI MODERIT

BUFALA BIANCA: mozzarella di bufala campana, pomodorini

BUFALA ROSSA: pomodoro, mozzarella di bufala campana

CONTADINA: pomodoro, mozzarella, cipolla, zola

PESCATORA: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

PUGLIESE: pomodoro, mozzarella, cipolla, origano

BRESAOLA RUCOLA E GRANA: pom., mozz., bresaola, rucola, grana
ZOLA E SALAME PICCANTE: pomodoro, mozz., zola, salame piccante «_

VECEHFRIANE E ATFORMALGT

BOSCAIOLA: pomodoro, mozzarella, porcini, rucola
CLEOPATRA: pomodoro, mozzarella, melanzane, zola
DAIANA: mozzarella, 4 formaggi, spinaci, peperoni
FARAONA: pomodoro, mozzarella, peperoni, zola

€7.50
€7.50
€7.50
€7.50
€7.50

€8
€8.50
€8.50

€8.50
€7.50
€7.50
€7.50

€13
€14
€8
€8.50
€3.50

€3

€9.50
€9.50
€8.50
€8.50
€7.50
€9.50

€9

€9
€8.50
€9
€8.50



GUSTOSA: pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, zola €9

MARIKA: bufala campana, melanzane, porcini, pomodorini €11.50
REGINA: pomodoro, mozzarella, spinaci, taleggio, Grana Padano €9.50
RICOTTA E SPINACI: pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci €8.50
SIGNORA MARIA: pomodoro, mozzarella, scamorza, funghi, trevisana €9.50
AT SAUMT

BISMARCK: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo €8
FAVOLOSA: mozzarella, prosciutto cotto, zola €8.50
FRANCESE: mozzarella, prosciutto cotto, brie €8.50
PAESANA: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, cipolla, origano €8.50
PRAGHESE: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, scamorza €8.50
BRIANZA: pomodoro, mozzarella, salsiccia, tonno €9
MONZESE.: pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza €8.50
OMAR: pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola della Valtellina, rucola €10
VALTELLINA: pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola della Valtellina €9.50
PARMA: pomodoro, mozzarella, crudo di Parma, rucola €9.50
ANASTASIA: pomodoro, mozzarella, speck dell’Alto Adige, caprino, Grana €10
IMPERIALE: pomodoro, mozzarella, speck dell’Alto Adige, rucola €9.50

SFIZIOSA: pom., mozzarella, speck dell’Alto Adige, zucchine, Grana Padano €10
STELLA ALPINA: pomodoro, mozzarella, speck dell’Alto Adige, porcini e brie €10

RUSTICA: mozzarella, taleggio, speck dell’Alto Adige €9.50
VIZIETTO: pomodoro, mozzarella, salsiccia, pancetta, wurstel €9.50
DI MARE

CARAIBI: pomodoro, mozzarella, gamberetti*, zucchine €9.50
HAPPY DAYS: pomodoro, mozzarella, gamberetti*, rucola, grana €10
MERAVIGLIOSA: pomodoro, mozzarella, acciughe, rucola, pomodorini €9
SFINGE: pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, porcini €10
STOC-COLMA: pom., mozz, salmone, gamberetti*, rucola €11
GIADA: mozzarella, gamberetti*, salmone affumicato, panna €10.50
OISE

ATOMICA: pom., mozz., tonno, cipolla, wurstel, uovo, Grana Padano €10
DADAUMPA: pom., mozzarella, salame piccante, porcini, scamorza |\ €10
MATTA: pomodoro, mozzarella, porcini, crudo di Parma, grana Padano €10
SAPORITA: pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo, Grana Padano €9
SPEEDY GONZALEZ: pomodoro, mozzarella, patate fritte homemade €8.50
SUPER SPEEDY: pomodoro, mozzarella, patate fritte, wurstel €9.50

VULCANO: pom., mozz., zola, salame piccante, peperoni, peperoncino®_ €9.50



Acqua 75 cl naturale o gasata

Bibite in lattina: Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Fanta, Te

B|RRE (1)

Birra chiara/panaché piccola alla spina
Birra artigianale IPA piccola alla spina

Birra chiara/panaché media alla spina
Birra artigianale IPA media alla spina

Birre in bottiglia 33 cl (artigianali e speciali escluse)
Birre in bottiglia 66 cl (artigianali e speciali escluse)
Weiss 50 cl (non sempre disponibile)

Birre artigianali in bottiglia 33 cl

Birre artigianali in bottiglia 75 cl

VINO DELLA CASA bianco frizzante o rosso fermo

Va di litro
14 di litro
1 litro

CAFFETTERIA
Caffe liscio, macchiato caldo o freddo ), lungo, ristretto
Caffe corretto

Amari e liquori standard
Whisky, cognac e liquori pregiati

Potete chiedere al personale di sala la selezione di birre, vini e

superalcolici in bottiglia con i relativi prezzi

€3
€3

€3
€4

€6
€7.50

€4
€6
€6
€7
€15

€4
€8
€16

€1.50
€2

€4



